
/VO ·LÀ ·TI ·LE/
Uovo  d i  quag l ia  fondente ,  spuma d i  Parmig iano ,

r iduz ione  d i  v ino  rosso  e  o l io  a l  rosmar ino .  8

VALLE  OROPA
Po lenta  conc ia ,  sa l sa  d i  gorgonzo la ,

f i n fe r l i  a l  t imo.  6 .5

PORCINO FR ITTO
Porc ino  nos t rano  panato  ne l  panko  e  rosmar ino .  6 .5

CATABRICO
I l  nos t ro  pan  b r ioche  con  bat tu ta  med i te r ranea

e acc iuga de l  Mar  Cantabr ico .  7 .5

B O T T O N I

TARTARE DELLA SARTORIA 
Manzo p iemontese ,  sa l s ine  a rcoba leno ,  

peta l i  d i  c ipo l la  c roccante .  7 .5

Le  nos t re  tapas

BACCALÀ
Sfera  d i  bacca là  mantecato ,

c roccante  panatu ra  d i  panko ,  cec i  i n  due  cons i s tenze .7 .5  

Per  i n fo rmaz ion i  sug l i  a l le rgen i  contenut i  ne i  nos t r i  p ia t t i  p rego r i vo lgers i  a l
persona le .  I  p rodot t i  u t i l i zzat i  ne i  nos t r i  p ia t t i  sono  s ta t i  so t topos t i  ad  un
processo  d i  abbat t imento  de l la  temperatu ra  per  es igenze  d i  lavo raz ione  o

possono  esse re  conge lat i  a l l ' o r ig ine .  
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T R A D I Z I O N E
Un percorso  t ra  i  sapor i  de l  B ie l lese  e  de l  P iemonte .
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TARTARE DELLA SARTORIA 
Manzo p iemontese ,  sa l s ine  a rcoba leno ,  

peta l i  d i  c ipo l la  c roccante .

I  NOSTRI  PL IN  
Rav io l i n i  de l  P l i n  fa t t i  i n  casa ,  

mantecat i  a l  bu r ro  de l le  nos t re  va l l i  e  peta l i  d i  sa l v ia .

I L  BOLL ITO 
Re in te rp re taz ione  d i  un  g rande c lass ico

de l la  t rad iz ione  con  le  sue  sa l se ,  mash  d i  patate .

NUDO E  CRUDO 
Sash im i  d i  o ra ta  mar inata  a l  co r iando lo ,
sa l sa  d i  me la  ve rde ,  uova  d i  sa lmone.  8

BUNET
I l  desse r t  P iemontese ,  r i v i s i ta to  in  ch iave  moderna .

Glassato  con  c iocco lato  fondente  L indt ,  sa l sa  a l  caramel lo .



F A R I N E

T E R R A M A R E

V E G

PORCINI  I n sa la ta  d i  fungh i  porc in i ,  emu l s ione  d i  o l io  e

l imone ,  scag l ie  d i  g rana .  10  |  15

ZUCCA F lan  d i  zucca ,  fonduta  d i  cas te lmagno ,  nocc io le

tos tate ,  rad icch io ,  per lage  d i  ta r tu fo  nero .  12

L ’ INVERNALE  Vel lu ta ta  d i  patate  e  c ipo l le ,

con  sa l sa  d i  c ipo l le  cot te  so t to  sa le .  9  |  12

I  NOSTRI  PL IN  Rav io l i n i  de l  P l i n  fa t t i  i n  casa ,  mantecat i  a l

bu r ro  de l le  nos t re  va l l i  e  peta l i  d i  sa l v ia .  14  |  18

RISOTTO R i so  Go io  de l la  Baragg ia  dop a i  fungh i  porc in i ,

r iduz ione  d i  v ino  b ianco ,  po l ve re  d i  e rbe  p rovenza l i .  1 7

ANATRA Fus i l lon i  d i  Gragnano ,  ragù  d i  anat ra ,

sa l sa  d i  fo i s  g ras  ed  es t ra t to  d i  e rbet te .  13  |  16

SPAGO Spaghet to  a l la  ch i ta r ra ,  ragout  d i  scor fano ,

pomodoro  dat te r ino  conf i t ,  sa l sa  d i  c ime d i  rapa.  20

FARAONA Jambonet  d i  fa raona fa rc i ta  con  guanc ia le

e  a lb icocca ,  i l  suo  sugo ,  cavo lo  nero  spade l la to  2 1

TAGLIATA Cont rof i le t to  d i  manzo  da  250gr

con  bur ro  a l le  e rbe  e  patate  a l  fo rno .  14  |  23

I L  BOLL ITO Re in te rp re taz ione  d i  un  g rande c lass ico

de l la  t rad iz ione  con  le  sue  sa l se ,  mash  d i  patate .  22

CINGHIALE  F i le t to  d i  c ingh ia le  in  c ros ta  d i  e rbe ,

confet tu ra  d i  r ibes  nero ,  sa l sa  a l  pepe ve rde ,  b ie te .  23

PESCATO Pescato  de l  g io rno  a l  fo rno  con  patate ,  o l i ve ,

pomodor i  dat te r in i ,  capper i ,  sa l sa  a l  bas i l i co .  16  |  24

GALLINELLA F i le t to  d i  ga l l i ne l la  cot to  a l  fo rno ,  sa l sa  d i

os t r ica ,  g r i s s ino  a l  l imone ,  c ime d i  rapa.  20

PESCATRICE  Rana pescat r ice  a l la  p ias t ra ,  sa l sa  d i

top inambur ,  rad icch io  agrodo lce ,  sa l sa  a l  me lograno .  24



D E S S E R T

LA NOSTRA FORESTA NERA
Crema leggera  a l la  van ig l ia  e  c iocco lato ,  amarene  Fabbr i ,

b i scot to  morb ido  bagnato  a l  Marasch ino .  8 .5

BOTTONI  D I  PASTICCERIA 
Macaron  a l  p i s tacch io  e  composta  d i  f ru t t i  d i  bosco

c lafout i s  a l le  me le ,  canne l la  e  uvet ta
cremino  a l la  mandor la

ta r te l le t ta  a l  l imone con  mer inga i ta l iana .  8 .5

BUNET
I l  c lass ico  p iemontese ,  r i v i s i ta to  in  ch iave  moderna .

Glassato  con  c iocco lato  fondente  L indt ,
sa l sa  a l  caramel lo .  8 .5

MILLEFOGLIE
Sfog l ia  c roccante  caramel la ta ,  c rema Chant i l l y  f rancese

a l la  van ig l ia ,  sa l sa  d i  lampone.  8 .5

FRUTTA DI  STAGIONE
Tag l ia ta  d i  f ru t ta  d i  s tag ione  a l  natu ra le .  7 .0

GELATI  E  SORBETTI
Secondo la  d i spon ib i l i tà  de l  g io rno .  7 .0


